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Iruzkinak:     

                                                                    

- Aurreko urtearekin alderatuta laginketa 

honetan ikusten da mahatsaren heltzea ongi 

doala. Aurreko urtearekin alderatuta 8 egun 

atzerapena jarraitzen du. 

 

- Mahastiaren eta mahatsaren egoera 

begetatiboa eta osasun egoera orokorrak 

hoberen daude.  

 

  

Comentarios:  

 

- En este muestreo se aprecia una evolución 

favorable de la maduración y se mantiene el 

retraso de unos 8 días respecto al año anterior. 
 

- Optimo estado general vegetativo y sanitario 

de la viña y uva.  

 

 

Batez besteko balio glukometrikoa  Valor medio de la riqueza glucométrica 

Tempranillo 

muztioan 

En mosto en 

tempranillo  

12º2  

Biuran 

En la 

viura 

11º2  

 

Aurkintza 
Paraje 

Espero den alkohol 
GRADUA 

 

GRADO alcohólico 
probable 

Azidotasun 
TARTARIKOA 

guztira 
 

Acidez total 
TARTÁRICA 

g/l 

pH 

Azido 
MALIKOA 

 

Ácido MÁLICO 
g/l 

Murriarte 12º6 5,9 3,22 2,4 
La Serna 12º4 6,3 3,19 2,8 

La Carrera 12º4 7,1 3,17 3,1 
Las Navas 12º5 6,1 3,14 2,2 

La Pereguita 12º1 4,9 3,24 2,5 
La Revilla 11º6 5,7 3,23 2,0 

San Roque 11º6 5,9 3,24 2,2 

El Sotillo 12º6 6,6 3,16 2,8 

Santa Lucia 11º6 6,0 3,20 2,5 
TEMPRANILLOA, batez beste 
(Aurkintza) 
Media TEMPRANILLO (Parajes) 

12º2 6,1 3,20 2,5 

BIURA, batez beste (Alde) 
Media VIURA (Zona) 

11º2 7,0 3,04 2,8 

 


