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Situación actual en Rioja Alavesa 

En el mes de julio ha continuado la tendencia climatológica que viene siendo constante 
desde mayo con temperaturas por encima de lo habitual y una notable ausencia de 
precipitaciones, exceptuando alguna tormenta veraniega que no llega a acumular 
cantidades significativas. 

La persistencia de las altas presiones, está provocando un episodio anticiclónico 
prolongado que bloquea el paso de borrascas atlánticas y la previsión para los próximos 
días sigue siendo de estabilidad. Esta persistencia anticiclónica está provocando una 
insolación superior a la habitual dando lugar a días con temperaturas máximas muy altas y 
noches que no llegan a refrescar. Ocasionalmente el viento norte alivia las temperaturas, 
sin llegar a provocar una bajada acusada. 

En la comarca se han registrado durante la segunda semana de julio temperaturas medias 
superiores a los 25ª C, algunos días cerca de los 30 ºC, con temperaturas máximas 
superando ampliamente los 35 C y rozando los 40ºC. En cuanto a precipitaciones las 
estaciones meteorológicas de Páganos y Moreda registraron únicamente el día 9 una 
escasa cantidad. Localizadamente, más al norte, junto a la sierra de Toloño, si hubo 
precipitaciones más notables, por encima de 10 mm en Samaniego y llegando a sobrepasar 
los 20 mm en la zona de Kripan .  Durante la tercera semana las temperaturas máximas se 
han moderado, teniendo en cuenta que se venía de temperaturas excepcionalmente altas 
pero siguen siendo días muy calurosos con máximas por encima de los 30ºC. Los 
pronósticos meteorológicos no indican un cambio de la tendencia a corto plazo y estos 
fenómenos han pasado de ser las habituales tormentas a episodios de calor extremo que 
según los expertos van a tender a ser más frecuentes.  

Por otro lado el estado sanitario del viñedo es muy bueno ya que en conjunto los 
tratamientos preventivos, las altas temperaturas, la ausencia de precipitaciones, una 
humedad relativa baja y un desojado intenso están haciendo que no proliferen 
enfermedades fúngicas. 



Respecto del estado fenológico, en las zonas más tempranas, especialmente al suroeste, 
hay racimos que apuntan ya al pleno envero M2 y en las zonas más tardías los racimos se 
encuentran ya cerrados L y con algunos granos iniciando el envero M1. Se mantiene el 
adelanto de unas dos semanas que se viene arrastrando desde el inicio de la campaña.  

En las zonas con riego disponible el racimo el grano ha engordado y los racimos son 
compactos y abundantes y en las zonas donde las cepas no han tenido mucha 
disponibilidad de agua los granos son más pequeños, de tamaño menos homogéneo y con 
más piel. Los racimos no son tan compactos, aunque si abundantes. Se aprecian también, 
aunque de forma limitada, granos secos y quemaduras por el calor en algunos frutos.  

Comienza ahora un periodo crítico, donde la climatología condicionará la acumulación de 
azucares en el fruto y la acidez resultante. Las próximas 2-4 semanas serán determinantes 
para las características de la uva, ya que es ahora cuando comienza la producción de 
antocianos, producción que se puede ver condicionada por los episodios de calor 
extremos ralentizándola e incluso inhibiéndola. Así mismo, si continúan las altas 
temperaturas es previsible una gran acumulación de azucares, en parte por la 
concentración de estos en la baya ante la escasez de agua y por otra parte, el calor que 
afecte la maduración fenólica puede también degradar los ácidos acumulados 
previamente en el engorde. 

Cabe destacar que la planta y el grano llevan soportando altas temperaturas desde el 
cuajado y el engorde por lo que se ha generado una adaptación, lo que es algo ventajoso 
frente a que fueran episodios puntuales intensos únicamente durante la maduración. Es 
todavía pronto para decirlo, pero si como efectivamente parece llega a tener lugar el 
desacoplamiento entre la madurez fisiológica y la madurez fenológica, este hecho exigirá 
una vigilancia más exhaustiva por parte del personal técnico y de las bodegas a fin de 
implementar las correspondientes técnicas enológicas dirigidas a buscar un punto 
equilibrado entre el grado, la acidez y el color, ya que en caso de optar por una mayor acidez 
y menor un grado puede que se busque una vendimia, si cabe, aún más temprana.  

 

 

Situación actual Arabako Txakolina 

Para nuestra Denominación septentrional las condiciones climatológicas no difieren de la 
del sur. Las temperaturas medias se han mantenido por encima de los 25ºC y máximas en 
torno a 35ºC y alcanzando los 40, levemente aliviado por el viento norte de escasa 
intensidad. En cuanto a precipitaciones, únicamente el día 12 hay registros de unas 
cantidades meramente anecdóticas. 

El estado sanitario del viñedo es bueno y no ha habido ataques fúngicos significativos 
desde las tormentas de mayo. Por otra parte, ante la ausencia de precipitaciones notables, 
algunas fincas dan signos de estrés hídrico, pero no es generalizado. Sí que preocupa, que, 
ante la ausencia total de lluvias y unas temperaturas extremadamente altas algunas viñas 
experimentan una parada vegetativa por el stress térmico. También las altas insolaciones 
con temperaturas altas superiores a 40 grados provocaron daños por golpe de calor en 
racimos expuestos. 



Fenológicamente, se mantiene el adelanto de unos 15-20 días, con un estado generalizado 
de cierre de racimos L. 

Las perspectivas de la campaña, dada la sanidad y las condiciones actuales del cultivo, si 
no median imprevistos son muy buenas. De cara a la maduración, en este caso también es 
aplicable lo indicado en Rioja Alavesa, es decir que la posibilidad de que se produzca una 
maduración fisiológica desacoplada de la madurez fenólica dará lugar a tener que ser muy 
cautos a la hora de decidir el inicio de la vendimia.   
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